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PREZENTARE ȘI CONCEPT

Căsuța cu Flori din Jurești este mai mult decât un loc – este o stare, o poveste despre rădăcini, despre liniștea satului și 
despre frumusețea lucrurilor simple. Prin grija și dedicarea familiei Căpraru, Rosana, Neluțu Maia și Alecsia, acest spațiu prinde 
viață ca o punte între generații, unde trecutul este păstrat cu respect, iar tradițiile sunt trăite zi de zi.

Moștenită de la bunici, casa păstrează obiecte vechi, mobilier tradițional și covoare țesute manual, fiecare cu propria 
poveste. Nimic nu este întâmplător – fiecare detaliu amintește de o lume în care timpul curgea mai încet, iar oamenii trăiau în 
armonie cu natura și unii cu alții. Din dorința de a păstra acest farmec, familia a ales să redea locului viață, transformând grădina 
plină de flori într-un spațiu de întâlnire, tihnă și bucurie.

Căsuța cu Flori își propune să fie un loc unde oamenii se simt ca acasă, unde familia și prietenii se adună, unde tradițiile 
sunt împărtășite firesc, iar fiecare vizită devine o experiență autentică. Este un refugiu pentru cei care nu au avut bunici la sat, 
dar și o reîntoarcere la rădăcini pentru cei care duc dorul copilăriei de odinioară.

O parte esențială a experienței este bucătăria tradițională, cu preparate inspirate din Banat și Ardeal, gătite cu grijă și 
respect pentru rețetele moștenite. Aromele simple, dar bogate, spun povești despre mese în familie, sărbători și bucuria de a 
împărți.

Pentru ca experiența să fie completă, gazdele pregătesc cu drag siropuri din fructe, flori și plante medicinale, dulcețuri, ceaiuri 
din cultură proprie și lichioruri de casă, printre care și celebra Licoare Magică, realizată din peste 40 de plante, fructe și flori. 
Toate acestea completează ospitalitatea locului și invită la relaxare, conectare și bucuria de a trăi clipa.

Căsuța cu Flori din Jurești este o invitație la simplitate, la autenticitate și la redescoperirea valorilor care ne apropie unii 
de alții.



TRADIȚIE, NATURĂ, SUSTENABILITATE 
-Printr-un mix rafinat de artă textilă, meșteșug 

contemporan și gusturi naturale

În România, lâna, cândva o resursă valoroasă în gospodăriile tradiționale, este adesea arsă sau aruncată din cauza lipsei 
de cerere și a declinului meșteșugurilor tradiționale. Această risipă contrastează puternic cu bogăția tehnicilor ancestrale 
de prelucrare a lânii, care riscă să se piardă.

Transformarea lânii în obiecte de artă textilă oferă o perspectivă inedită de conservare a acestor tradiții într-un context 
contemporan. Prin integrarea elementelor de design modern și a expresiei artistice, lâna devine un mijloc de dialog între 
trecut și prezent, o punte între meșteșugul tradițional și estetica actuală. Astfel, valorificarea artistică a lânii nu doar 
salvează un material neglijat, ci și redă viață unei moșteniri culturale aflate în pericol.

Ce oferă vizitatorilor:

• Experiență artistică multisenzorială: coliere, brățări, broșe și picturi din lână, toate lucrate manual.

• Povești vizuale: fiecare piesă spune o poveste despre o lume pierdută, transpusă în limbajul designului modern.

• Emoție tactilă: texturi moi, culori organice, forme inspirate din natură (flori sălbatice, maci vibranți, simboluri ale 
feminității și echilibrului).

În completarea experienței vizuale și culturale, vizitatorii sunt invitați să descopere savoarea gastronomiei 
tradiționale și beneficiile plantelor medicinale românești:

• Ceaiuri calde și siropuri obținute prin metode tradiționale, fără aditivi.

• Explicații despre proprietățile curative ale plantelor autohtone (sunătoare, mentă, coada-șoricelului etc.).

• Povestea unei relații sustenabile între om și natură, cultivată din generație în generație.



CÂND ARTA ÎNTÂLNEȘTE LÂNA
Bijuterii , accesorii din lână și tablouri pictate cu lâna.



CÂND ARTA ÎNTÂLNEȘTE LÂNA



CÂND ARTA ÎNTÂLNEȘTE LÂNA



ATELIERE TRADIȚIONALE



CERAMICA-ARTA PĂMÂNTULUI



CERAMICA-ARTA PĂMÂNTULUI



MĂRȚIȘORUL
Din ceramică modelată cu grijă și lână împletită cu răbdare, mărțișorul spune o 

poveste despre primăvară, tradiție și frumusețea lucrurilor făcute manual, așa cum se 
păstrează de generații în satul românesc.



GASTRONOMIE

La Casa cu Flori, ne 
propunem să aducem în prim-plan 
autenticitatea gustului local și 
pasiunea pentru gastronomie. Toate 
produsele noastre sunt atent 
selecționate din surse locale și 
preparate cu dragoste pentru a-ți 
oferi o experiență gastronomică de 
neuitat.

În inima satului Jurești,  CASA CU 
FLORI devine un sanctuar al 
tradițiilor, al artei și al gusturilor 
autentice, aducând împreună 
trecutul și prezentul într-o 
experiență rurală de neuitat. Acest 
concept unic își propune să 
celebreze patrimoniul local printr-o 
fuziune armonioasă între 
gastronomie, artă, meșteșuguri , 
cultură și natură, punând în 
prim-plan frumusețea  peisajelor, 
florilor și a plantelor medicinale – 
esențe vii ale acestui colț de rai.



GASTRONOMIE
Delicii de casă



GASTRONOMIE



PÂINE DE CASĂ



SIROPURI
Mireasma florilor



SIROPURI



LICHIORURI
Aromă autentică și tradiție



LICHIORURI



DULCEȚURI
Arome de poveste



„Arome dintr-o floare” – Delicii autentice din natură



MAGIA VINDECĂTOARE A 
NATURII

Ceaiul Magic & Potiunea Magică – elixiruri 
din darurile naturii .

 Ceaiul Magic este o călătorie prin aromele 
a zeci de flori, frunze și mirodenii, un 
amestec unic ce aduce relaxare, echilibru 
și energie blândă.

 Potiunea Magină (bitter de casă) 
concentrează puterea plantelor într-un 
elixir tradițional, cu gust intens și rol de 
sprijin pentru digestie, imunitate și 
vitalitate.

Împreună, ele sunt o punte între natură și 
suflet, un ritual de sănătate și răsfăț în 
fiecare cană sau picătură.

 Ingrediente (60 de plante, flori și 
mirodenii):

Anason stelat, Aronia, Bete mur, Bete zmeur, 
Muguri de brad, Bujor, Busuioc, Busuioc 
sălbatic, Busuiocul cerbului, Caprifoi, 
Cardamon, Cardamon negru, Cicoare, Cimbru 
de câmp, Cimbrișor, Cuișoare, Coada 
șoricelului, Flori de măceș, Flori de soc, 
Frunze de coacăz, Frunze de mur, Gălbenele, 
Ghimbir, Hibiscus, Iarba șarpelui, Ienupăr, 
Isop, Izmă, Lavandă, Limbă mielului, Lime, 
Lumânărică, Mac, Măceșe, Melisă, Mentă, 
Mentă sălbatică, Mușețel, Mure, Oregano 
sălbatic, Păpădie, Papanași, Păducel, 
Pătlagină, Răchitan, Rostopască, Salcâm, 
Salvie, Salvie sălbatică, Scai vânat, 
Scorțișoară, Sânziene, Tei, Toporași, Traista 
ciobanului, Trandafiri, Trifoi floare, Urzică, 
Urzică moartă, Volbură.



CEAIURI DIN GRĂDINĂ

Savoare. Vindecare. Aromă.



LOCAȚIA
Jurești – județul Timiș



Colaborări și parteneriate 
pentru promovarea 

valorilor autentice ale vieții 
rurale

Promovarea produselor locale, a vieții la 
sat și a patrimoniului cultural din Banat 
se bazează pe o rețea solidă de 
colaborări cu asociații și instituții care 
împărtășesc aceeași viziune: păstrarea 
autenticității, respectul pentru tradiții și 
valorificarea sustenabilă a resurselor 
locale. Aceste parteneriate dau forță și 
coerență demersului nostru, 
transformând inițiativa într-un proiect 
viu, ancorat în comunitate și deschis 
către publicul larg.

Proiectul este realizat în parteneriat cu 
Asociația pentru Promovarea și 
Dezvoltarea Turismului în Județul 
Timiș, având ca obiectiv atragerea unui 
public divers – de la localnici la turiști 
români și străini – și oferirea unei 
incursiuni autentice în inima Banatului 
rural. Prin această colaborare, Valea 
Sărăzului este pusă în valoare ca un 
spațiu al întâlnirii dintre trecut și 
prezent, dintre obiceiuri moștenite și 
forme contemporane de expresie 
culturală.



Colaborări și parteneriate pentru promovarea 
valorilor autentice ale vieții rurale

• Alături de Asociația Visit Timiș și Asociația My Banat, proiectul contribuie la promovarea identității regionale, a gastronomiei 
locale și a produselor bio, realizate cu respect pentru natură și pentru ritmurile tradiționale ale satului. Gustul autentic, 
naturalețea ingredientelor și poveștile din spatele fiecărui produs devin elemente centrale ale experienței oferite vizitatorilor.

• Un rol important îl au și parteneriatele cu instituțiile culturale locale:
Casa de Cultură „Traian Grozăvescu” Lugoj, Biblioteca Municipală Lugoj și Muzeul de Istorie, Etnografie și Artă Plastică 
Lugoj susțin promovarea patrimoniului material și imaterial prin evenimente culturale, expoziții, întâlniri cu meșteșugari, artiști 
și creatori locali. Aceste colaborări creează un dialog viu între comunitate și vizitatori, între memorie și creație.

• Implicarea Primăriei Municipiului Lugoj consolidează legătura dintre mediul urban și cel rural, sprijinind inițiativele care pun 
în valoare satul ca spațiu de identitate, creativitate și viață autentică.

• La Casa cu Flori – o îmbrățișare a tradițiilor într-un peisaj idilic

• În inima satului Jurești, La Casa cu Flori devine un adevărat sanctuar al tradițiilor, artei și gusturilor autentice. Acest concept 
unic celebrează patrimoniul local printr-o fuziune armonioasă între gastronomie, artă, meșteșuguri, cultură și natură. Peisajele, 
florile și plantele medicinale – esențe vii ale acestui colț de rai – sunt integrate firesc într-o experiență rurală completă, care invită 
la descoperire, liniște și reconectare cu valorile simple ale vieții la sat.

• Prin toate aceste colaborări, proiectul contribuie la revitalizarea comunității locale, la promovarea produselor bio și a 
obiceiurilor tradiționale, dar și la construirea unei punți durabile între oameni, locuri și povești. Valea Sărăzului devine astfel o 
scenă vie a tradiției reinterpretate, unde autenticitatea nu este doar păstrată, ci trăită și împărtășită.



BANAT BRUNCH



Festivalul Internațional de teatru „ FestteamArt ”- Casa de 
Cultură ,,Traian Grozăvescu” Lugoj

Stand expozițional



 „Drumul gusturilor bănățene”

Casa Bredicenilor din Lugoj- proiectul Banat - Regiune Gastronomică Europeană 2028, inițiat de Consiliul Judeţean 
Timiş și implementat de Visit Timiș

https://www.facebook.com/cjtimis?__cft__%5b0%5d=AZaz68sjwmJSvXuyE5Qn3K_E6_Xu8RRpFPEvnP2opxGgAXNysFHSvJZ-ScwOrA3Q0ZfJHYKYJE1LAlXqwhDbGIUXvnu7rU_e9zMne8SNZ4bjhPU4kEgWXhcI1oeRI8CDG5VCqq7NzSiZPj3oY7xgL4XB3GDIQlPO7unF3cTaGksB3HJqnaVoX54Ah4gR4czSMU4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/cjtimis?__cft__%5b0%5d=AZaz68sjwmJSvXuyE5Qn3K_E6_Xu8RRpFPEvnP2opxGgAXNysFHSvJZ-ScwOrA3Q0ZfJHYKYJE1LAlXqwhDbGIUXvnu7rU_e9zMne8SNZ4bjhPU4kEgWXhcI1oeRI8CDG5VCqq7NzSiZPj3oY7xgL4XB3GDIQlPO7unF3cTaGksB3HJqnaVoX54Ah4gR4czSMU4&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/turismtimis?__cft__%5b0%5d=AZaz68sjwmJSvXuyE5Qn3K_E6_Xu8RRpFPEvnP2opxGgAXNysFHSvJZ-ScwOrA3Q0ZfJHYKYJE1LAlXqwhDbGIUXvnu7rU_e9zMne8SNZ4bjhPU4kEgWXhcI1oeRI8CDG5VCqq7NzSiZPj3oY7xgL4XB3GDIQlPO7unF3cTaGksB3HJqnaVoX54Ah4gR4czSMU4&__tn__=-%5dK-R


ZILELE LUGOJULUI

Casa de Cultură „Traian Grozăvescu” Lugoj și Primăria Municipiului Lugoj 



INFRASTRUCTURĂ ȘI PROMOVARE

Infrastructură și dotări

• Bucătărie utilată 

• Spațiu de servire: terasă acoperită ,  
amenajată rustic

• Grup sanitar pentru oaspeți

• Zone de relaxare în grădină, foișor 

Promovare și Turism

• Pagina Facebook / Instagram "Casa cu 
Flori"

• Participare la târguri locale / expoziții 
gastronomice

• Organizarea de tabere pentru copii

• Oferirea de pachete cu degustări, 
ateliere ,expoziții și evenimente 
culturale



ÎNCHEIERE
PROIECTE DE VIITOR

Înființarea unui punct gastronomic 
local care va fi mai mult decât un 
spațiu de servire a mesei – va fi o 
poveste de familie, construită pe 
fundația artei, pasiunii și dorinței de a 
împărtăși cu ceilalți bucuria lucrurilor 
autentice. Cu rădăcini adânci în 
domeniul artistic și o deschidere 
sinceră către comunitate, proiectul 
aduce laolaltă gastronomia locală, 
meșteșugul, tradițiile și experiențele 
care unesc generații.

Taberele pentru copii  vor completa 
această viziune: vor fi create cu grijă, 
din dorința de a transmite mai departe 
valorile simple, dar esențiale – 
respectul pentru natură, bucuria 
lucrului manual, arta gustului și 
frumusețea colaborării. Fiecare atelier, 
fiecare masă, fiecare activitate spune o 
poveste și creează o amintire.

Prin toate aceste inițiative – de la arta 
florilor în cămară până la ceaiurile din 
grădină și mesele cu gust de acasă – ne 
propunem să oferim o experiență 
completă, autentică și profund umană. 
Un spațiu unde cultura, familia și 
gastronomia se împletesc firesc, 
într-un proiect viu, cald și cu suflet.


